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Bpkewell Tart

Toplam 50 dk Haz1rlDR dk - Pigirme 28 dk 8 kisilik Orta ~520 kcal AclllbarB/10

Bakewell tart, recel ve bademli dolgusuyla ince tabanlltereyaglie cay saatine yakgan bir ingiliz tartyapar.

Malzemeler

e 2 su bardagln

« 100 gr Tereyagl

2 adet Yumurta

e 1 su bardagBadem unu

¢ 0.5 su bardagAhududu regeli
* 0.5 su bardagBeker

* 2 yemek kas@File badem

Yap¥1

1. Tart hamurunu kallbaerlestirip ¢atalla birkac yerinden delin.

2. Tabanl80°C flrindd dakika on pisirin, recel hamuru 1slatmasin.

3. Regeliince tabaka halinde yaylrve bademli frangipane harclrstiine allngdolgu tabandan kaymasin.
4. Yizeyi duzleyip file badem serpin.

5. Tarti80°C flrind®8 dakika pisirin, orta k1slyaylanlncaogutun.

PUF NOKTASI

Receli ince siirmek hamurun tabanlmhaha dengeli tutar.

SERVIS ONERISI

Dilimleri pudra sekeri serperek cay saatinde oda s1caljlndaunun.

Alerjenler

Gluten Yumurta Sut Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/bakewell-tart-ingiliz-usulu



