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>g Bakewell Tart
Toplam 50 dk Haz1rl1k 22 dk · Pişirme 28 dk 8 kişilik Orta ~520 kcal Açl1k bar1 3/10

Bakewell tart, reçel ve bademli dolgusuyla ince tabanl1, tereyağl1 ve çay saatine yak1şan bir İngiliz tart1 yapar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 100 gr Tereyağ1

• 2 adet Yumurta

• 1 su bardağ1 Badem unu

• 0.5 su bardağ1 Ahududu reçeli

• 0.5 su bardağ1 Şeker

• 2 yemek kaş1ğ1 File badem

Yap1l1ş
1. Tart hamurunu kal1ba yerleştirip çatalla birkaç yerinden delin.

2. Taban1 180°C f1r1nda 10 dakika ön pişirin, reçel hamuru 1slatmas1n.

3. Reçeli ince tabaka halinde yay1n ve bademli frangipane harc1n1 üstüne al1n, dolgu tabandan kaymas1n.

4. Yüzeyi düzleyip file badem serpin.

5. Tart1 180°C f1r1nda 28 dakika pişirin, orta k1s1m yaylan1nca soğutun.

PÜF  NOKTASI

Reçeli ince sürmek hamurun taban1n1 daha dengeli tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleri pudra şekeri serperek çay saatinde oda s1cakl1ğ1nda sunun.

Alerjenler

Gluten Yumurta Süt Kuruyemiş
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