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|al Karamelli Syrniki Kup

Toplam 24 dk Haz1rllld dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Orta ~228 kcal Aclllbar?/10

Rus usull bal karamelli syrniki kup, kiictik peynirli kekleri bal ve krema ile bulusturarak yumusak bir tatl1
yapar.

Malzemeler
« 250 gr Lor peyniri
1 adet Yumurta
* 3yemek kas@iUn
* 3 yemek kasfiBal

0.5 su bardagKrema

Yap¥1

1. Loru catalla ezin, yumurta ve unla yumusak bir syrniki hamuru yapl1n.

2. Hamuru kuguk diskler halinde sekillendirin, gok bastlrmayXmici kuru olmasln.
3. Diskleri az yagltavada toplam 6 dakika pisirin.

4. Balkuiclk tavada 2 dakika 1sl#lylkaramel tonuna getirin.

5. Kup igine syrniki parcalarlkrema ve bal karameli katmanlayln.

PUF NOKTASI

Syrniki harclrekrt yogurmamak icinin yumusak kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Bal soslu syrniki kupunu cam kasede sunup lorlu parcalarkremanlristiinde blrakln.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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