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<o Bal Katl1 Medovik Kup
Toplam 492 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~268 kcal Açl1k bar1 2/10

Bal katl1 medovik kup, bal aromal1 kek parçalar1n1 krema ile buluşturarak yumuşak, yoğun ve küçük porsiy-

onluk bir tatl1 kurar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Bal aromal1 kek küpü

• 1 su bardağ1 Krema

• 2 yemek kaş1ğ1 Bal

Yap1l1ş
1. Bal aromal1 kek k1r1nt1lar1n1 küçük parçalara ay1r1n.

2. Krema ile bal1 pürüzsüz olana kadar ç1rp1n, krema gevşek kals1n ki kek nemlensin.

3. Kup taban1na kek k1r1ğ1 ve krema katlar1n1 s1rayla yerleştirin, k1r1nt1lar kuru kalmas1n.

4. Üst kata ince bal gezdirip kalan k1r1nt1lar1 serpin.

5. Kuplar1 8 saat buzdolab1nda dinlendirin, medovik katlar1 yumuşas1n diye bu süreyi k1saltmay1n.

PÜF  NOKTASI

Kek parçalar1n1 küçük kesmek kup içinde daha dengeli katman oluşturur.

SERVIS  ÖNERISI

Kup bardakta soğuk verin, üstüne k1r1nt1 serperek tatl1 sonunda sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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