>HAMUR ISLERI

HalkabaklDamper Scone

Toplam 32 dk Haz1rllld dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Kolay ~218 kcal Aclllbarb/10

Avustralya usulii balkabakldamper scone, ezilmis balkabaglni ve yogurtla bulusturarak cay saatine
yumusak bir firlokmasXlkarlr.

Malzemeler

« 2.5 su bardagln

« 1 su bardagBalkabagiresi
0.5 su bardagIyogurt

« 2 yemek kasfiTTereyagl

« 1 paket Kabartma tozu

Yap¥1

1. Un, kabartma tozu ve tereyaglmarmak uglarlyl&umlu dokuya getirin.
2. Balkabaguresi ve yogurdu ekleyip klsaogurun.

3. Hamuru fazla ¢al§tlrmaylscone dokusu sertlesmesin diye.

4. Hamuru disk yaplpicgen parcalara kesin.

5. Scone pargalarlr?D0°C firlnda8 dakika kabarana kadar pisirin.

6. Tel Gstinde 10 dakika dinlendirip 11Hervis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru fazla yogurmamak scone dokusunun sertlesmesini onler.

SERVIS ONERISI

TereyagdlyldlBervis edin.

Alerjenler

Gluten St
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