<KAHVALTILIKLAR

BallHaghaslISyrniki

Toplam 24 dk Haz1rllld dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~242 kcal Aclllbar®b/10

BallhashaslByrniki, taze peyniri haghas ve az balla bulusturarak yumusak, altlmenkli ve kahvaltdostu
minik kekler yapar.

Malzemeler
« 250 gr Lor peyniri
« 1 yemek kas@iHashas
» 2 yemek kasfiBal

Hamur igin
1 adet Yumurta

* 4 yemek kas@lUn

YapX1

1. Lor, yumurta, un, bal ve hashasumusak hamur olana kadar kargtlrln.
2. Hamuru 5 dakika dinlendirin, un nemlensin ve yuvarlaklar daglimasln.
3. Harctan kiucuk diskler yaplpki ylizind ince unla kaplayln.

4. Tavada orta klsHteste iki yuizinu toplam 6 dakika pisirin.

5. Ustiine bal gezdirip s1calservis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru klsalinlendirmek sekil verirken daha az yapgma saglar.

SERVIS ONERISI

Yanlnaksi krema koyup syrnikileri tavadan sonra slcalsunun.

Alerjenler

St Yumurta Gluten
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