<CORBALAR

Bangkok Tom Kha Gai Klasik

Toplam 40 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 25 dk

Orta ~330 kcal Acllhbar®b/10

Tom kha gai, tavuk, hindistan cevizi sitll, galangal, lime yapragde balllsosunu eksi kremamsbir Tay

corbaslnddulusturur.

Malzemeler
* 400 gr Tavuk gogsu
« 2 su bardagHindistan cevizi sitl
« 2 su bardagTravuk suyu
« 6 dilim Galangal
4 adet Lime yapragl
¢ 200 gr Mantar
« 2 yemek kas@Balllsosu
* 3 yemek kasfjdlime suyu

e 2 sap Limon otu

YapH¥1

1. Tavuk suyu, limon otu, galangal ve lime yapraklarlrtomasXlkankadar demleyin.

2. Tavuk dilimleri ve mantarkkleyin.
3. Tavuk pisene kadar 8-10 dakika k1sHteste kaynatln.
4. Hindistan cevizi siitl ve balllsosunu ekleyin.

5. Corbaykaynatmadan 5 dakika 1sllibpe suyuyla bitirin.

PUF NOKTASI

Hindistan cevizi sltlini kaynatmadan pisirmek corbanlryaglraylrmaz.

SERVIS ONERISI

Lime suyu, kignis ve acbiberle slcalservis edin.

Alerjenler

Deniz urtnleri

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/fbangkok-tom-kha-gai-klasik



