<PATLILAR

Banh Flan Vietham

Toplam 100 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 46 dk 6 kisilik Orta ~210 kcal Aclllbar?/10

Vietnam usuli karamelli flan, kahve aromaslylaitli tatllydnafif acbir denge katar.

Malzemeler
* 4 adet Yumurta
* 500 ml Sut
« 150 gr Seker
* 50 ml Koyu kahve

YapH¥1
1. Sekeri kuguk kallpt# dakika eritip koyu amber karamel yap1n.

2. Karameli kallplargaylastlriertlesmeye blrakln.
3. Yumurta, sit ve kahveyi ¢c1rplkdpigi allrki flan deliklenmesin.
4. Kar§lnkhllplaraslizip benmari tepsisine dizin, flan ylzeyi purizlenmesin diye kopigu geride blrakln.

5. Flanlar1l60°C f1rlndH dakika pisirin ve soguyunca ters gevirin.

PUF NOKTASI

Karglnkhllbasizerek dokin; flan benmaride daha purizsuz piser.

SERVIS ONERISI

lyice sogutup ustiine koyu kahve gezdirerek kiiciik tabakta sunun.

Alerjenler

Sut Yumurta
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