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>• Bánh Tôm
Toplam 26 dk Haz1rl1k 16 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Orta ~226 kcal Açl1k bar1 4/10

Bánh tôm, tatl1 patatesli karides hamurunu k1zartarak d1ş1 ç1t1r, içi sulu ve tezgâh usulü bir Vietnam at1şt1rmal1ğ1 
yapar.

Malzemeler

• 250 gr Karides

• 1 adet Tatl1 patates

• 1 su bardağ1 Pirinç unu

• 1 adet Yumurta

• 1 su bardağ1 S1v1 yağ

Yap1l1ş
1. Pirinç unu kar1ş1m1n1 suyla ç1rp1p topaks1z ve ak1şkan bir hamur haz1rlay1n.

2. Tatl1 patatesi ince şeritleyip hamura ekleyin ve her parçaya karides oturtun.

3. Karidesli patates kümelerini kaş1kla k1zg1n yağa dikkatlice b1rak1n.

4. Parçalar1 8 dakika k1zart1p süzdürün ve otlu dip sosla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Karidesleri ince ve eşit yerleştirmek k1zartmada yüzeyin dengeli pişmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Marul ve nuoc cham eşliğinde, k1zartmay1 s1cak halde hemen sunun.

Alerjenler

Deniz ürünleri Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/banh-tom-vietnam-usulu


