>APERATIFLER

Banh ToOm

Toplam 26 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Orta ~226 kcal Aclllbar4/10

Banh tom, tatlpatatesli karides hamurunu klzartarakl§X;1tigj sulu ve tezgah usull bir Vietnam at§tlrmajl
yapar.

Malzemeler

* 250 gr Karides

« 1 adet Tatlpatates

« 1 su bardagPirin¢ unu
1 adet Yumurta

1 su bardagiS1yhg

Yap¥1

1. Pirin¢ unu kar§lmkuyla ¢lrpippakslze akgkan bir hamur hazlrlayln.

2. Tatlatatesi ince seritleyip hamura ekleyin ve her pargaya karides oturtun.
3. Karidesli patates kiimelerini kaglkl&1zgMagda dikkatlice blrakln.

4. ParcalarB dakika klzart&iizdirin ve otlu dip sosla servis edin.

PUF NOKTASI

Karidesleri ince ve esit yerlestirmek klzartmada/lizeyin dengeli pismesini saglar.

SERVIS ONERISI

Marul ve nuoc cham esliginde, k1zartmall calhalde hemen sunun.

Alerjenler

Deniz Urdnleri Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/banh-tom-vietham-usulu



