>APERATIFLER

Banh Tom

Toplam 58 dk Haz1rlB0O dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~390 kcal Aclllbarb/10

Banh tom, tatlppatatesli ¢lthamura oturtulan karideslerin k1zarm¥ietnam at§tlrmajld1lr.

Malzemeler

* 300 gr Karides

* 400 gr Tatlpatates
*160gruUn

80 gr Pirin¢ unu

» 2 su bardagS1whg

Yap ¥l

1. TatlPpatatesi kibrit inceliginde seritler kesip nisastaszalslriye suda bekletin.

2. Un ve piring ununu suyla ¢lrpXaslktannce akan bir k1zartmdamuru hazlrlayln.

3. Patates seritlerini hamura bulaylpistlerine karides yerlestirerek kiigiik kiimeler olusturun.

4. Pargalarl170°C yagda d§X1tbtana kadar k1zartMe marul yapraklarlylasunun.

PUF NOKTASI

TatlJpatatesi kibrit inceliginde kesin; kallrparcalar ¢ig kallr.

SERVIS ONERISI

Marul yapraklarde nuoc cham ile servis edin.

Alerjenler

Deniz wrdnleri Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/banh-tom



