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<L Banoffee Posset
Toplam 200 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 8 dk 4 kişilik Kolay ~276 kcal Açl1k bar1 2/10

Banoffee posset, krema ve muz taban1n1 karamel dokunuşuyla soğutarak ipeksi, tatl1 ve kadehte sunulan 
bir İngiliz tatl1s1 kurar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Krema

• 2 adet Muz

• 4 yemek kaş1ğ1 Karamel sos

• 2 yemek kaş1ğ1 Şeker

• 3 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 0.5 su bardağ1 Bisküvi k1r1ğ1

• 0.5 su bardağ1 Bisküvi k1r1nt1s1

Yap1l1ş
1. Kremay1 şekerle tencereye al1n ve 6 dakika hafif kaynat1n.

2. Limon suyu ya da asitli k1sm1 ekleyip kar1ş1m1 ocaktan al1n, posset kesilmeden koyulaşs1n.

3. Muzu ince dilimleyip kadeh taban1na yerleştirin.

4. Kremal1 posseti muzun üzerine paylaşt1r1n ve yüzeyi düzleyin, muz dilimleri yukar1 ç1kmas1n.

5. Kadehleri 3 saat soğutun, servis öncesi bisküvi k1r1ğ1 ekleyin ki k1r1nt1 yumuşamas1n.

PÜF  NOKTASI

Kremay1 sadece hafif koyulaşt1rmak possetin kadehte pürüzsüz kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk kadehte, üstüne muz dilimi koyarak tatl1 sonunda servis edin.

Alerjenler

Süt Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/banoffee-posset-ingiliz-kadeh-usulu


