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Banoffee Posset

Toplam 200 dk Haz1rl1R dk - Pigsirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~276 kcal Aclllbar?/10

Banoffee posset, krema ve muz tabanlrkaramel dokunusuyla sogutarak ipeksi, tatlve kadehte sunulan
bir ingiliz tatl1kurar.

Malzemeler

¢ 2 su bardagKrema

* 2 adet Muz

» 4 yemek kasfiKaramel sos

» 2 yemek kasfiSeker

» 3 yemek kasfLimon suyu

¢ 0.5 su bardagBiskuvi kigl

¢ 0.5 su bardagBiskuvi ki1rlntlsl

YapX1

1. KremayXkekerle tencereye allrve 6 dakika hafif kaynatln.

2. Limon suyu ya da asitli k1snekleyip karglndcaktan allnposset kesilmeden koyulassin.

3. Muzu ince dilimleyip kadeh tabanlnaerlestirin.

4. Kremallosseti muzun Uzerine paylastlrMe ylzeyi duzleyin, muz dilimleri yukarlkmasln.

5. Kadehleri 3 saat sogutun, servis 6ncesi biskivi kigEkleyin ki k1ripttmusamasin.

PUF NOKTASI

Kremaykadece hafif koyulastlrmalpossetin kadehte plriizstiz kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Soguk kadehte, Ustline muz dilimi koyarak tatllsonunda servis edin.

Alerjenler

Sut Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/banoffee-posset-ingiliz-kadeh-usulu



