<CORBALAR

Barszcz Czerwony

Toplam 42 dk Haz1rlR dk - Pisirme 30 dk 4 kisilik Kolay ~98 kcal Aclllbary/10

Barszcz czerwony, pancarberrak et suyunda pisirerek parlak renkli ve hafif eksimsi bir Polonya ¢orbas1
sunar.

Malzemeler
» 3 adet Pancar
4 su bardagEt suyu
* 1 yemek kasfiLimon suyu
« 1 adet Defne yapragl

YapH¥1
1. Pancarlarince dilimleyin ve defne yapraglyldencereye alln.
2. Etsuyunu ekleyip 25 dakika k1sHteste pisirin.

3. Pancar rengini korumak icin limon suyunu son asamada ekleyin.

R

Corbay®b dakika dinlendirip stiztin, berrak servis dokusu olussun.

5. Slcakaselere paylastlrln.

PUF NOKTASI

Pancarskon asamada limonla dengelemek rengi canltutar.

SERVIS ONERISI

Pancar corbaslmereotu ve limonla slcakderin kasede sunun.

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/barszcz-czerwony-polonya-usulu



