<PATLILAR

fasbousa

Toplam 95 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 55 dk 10 kisilik Orta ~330 kcal Aclllbar?/10

Orta Dogu irmik tatlldtasbousa, yogurtlu hamur ve serbetle nemli kareler halinde servis edilir.

Malzemeler

Hamur igin

* 350 gr irmik

« 250 gr Yogurt

« 100 gr Tereyagl

« 1 tatikas@Kabartma tozu
Serbeticin

« 300 gr Seker

* 60 gr Badem

e 1 su bardagSu

Yap¥1

1. irmik, yogurt, seker ve yagXkargtlrymgun bir hamur yapin.

2. Hamuru 10 dakika dinlendirin, irmik nem c¢eksin ve kesim daglimasin.
3. Tepsiye yaylnbaklava dilimi kesikleri atlgademleri yerlestirin.

4. Basbousay180°C f1rindb dakika pisirin.

5. Slcakatllyd|Herbet dokiin, 20 dakika ¢cekmesini bekleyin.

PUF NOKTASI

Serbeti basbousa flrlndd cakkerddkin; irmik sogukken dokullrse serbeti emmez ve hamur kuru kallr.

SERVIS ONERISI

Oda slcaljlndaher dilimin Gzerine bir badem koyarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Sat Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/basbousa



