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HAMUR IiSLERI

Bpstilla

Toplam 165 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 86 dk 8 kisilik Zor ~470 kcal

Aclllbar®/10

Fas saray mutfaglndarbadem, tar¢clrve tavuklu katmerli borek; tuzlu ile tatllaynHilimde bulusur.

Malzemeler

YapH¥1

1. Tavugu sogan, zencefil ve safranlsuda 35 dakika haslay1n.

2. Tavugu didikleyip haslama suyunu 10 dakika cektirin, harc sulu kalmaslrdiye.
3. Yumurtalartencereye klrtpvuklu sosla 6 dakika koyulastlrin.

4. Kavrulmus badem, tar¢lrve pudra sekerini tavuk harclnalengeli serpin.

5. Yaglanm} yufkalarkallb&at kat yerlestirip harckapatln.

6. Bastilla'y1190°C f1rlndb dakika k1lzaran&adar pisirin.

* 8 adet Yufka

« 700 gr Tavuk but

* 4 adet Yumurta

« 150 gr Badem

« 1 tatlkas@Trargin

1 adet Sogan

« 1 cay kas@iZencefil

« 1 ¢cimdik Safran

» 2 yemek kasf@iPudra sekeri

PUF NOKTASI

i¢ harcsogutmadan yufkaya koymaylnhamur yumusar ve katlar ayrlimaz.

SERVIS ONERISI

Ustiline pudra sekeri ve tar¢lserperek silcaklilimler halinde sunun.

Alerjenler

Gluten Yumurta Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/bastilla



