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<T Beetroot Relish Burger
Toplam 30 dk Haz1rl1k 16 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Orta ~338 kcal Açl1k bar1 6/10

Beetroot relish burger, köfteyi pancarl1 tatl1-ekşi sosla birleştirerek sulu, yüksek kontrastl1 ve Avustralya 
usulü bir burger sunar.

Malzemeler

• 4 adet Burger ekmeği

• 500 gr Dana k1yma

• 4 yemek kaş1ğ1 Pancar relish

• 4 dilim Cheddar peyniri

• 4 yaprak Marul

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. K1ymay1 porsiyonlay1p köfteleri 2 cm kal1nl1ğ1nda şekillendirin.

2. Köftelerin iki yüzünü tuzlay1n ve tavay1 2 dakika yüksek ateşte 1s1t1n.

3. Köfteleri toplam 10 dakika pişirin, içi sulu kals1n diye s1k s1k bast1rmay1n.

4. Ekmekleri 2 dakika kesik yüzlerinden k1zart1p pancar relish'i haz1rlay1n.

5. Köfte, cheddar, marul ve pancar relish'i ekmeğe dizip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Relishi kal1n b1rakmak burger içinde akmadan belirgin kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Burgeri marul ve pancar relish ile, yan1nda patatesle sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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