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Reijinho

Toplam 57 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 12 dk 8 kisilik Kolay ~150 kcal Aclllbarn/10

Brezilya Hindistan cevizli lokmaslyogun sutle pisip kuguk beyaz toplar halinde servis edilir.

Malzemeler
* 400 gr Yogunlastlrisiit
« 120 gr Hindistan cevizi rendesi
* 1 yemek kasfiTTereyagl
* 12 adet Karanfil

YapH¥1

1. Yogunlastlrlinsdit, Hindistan cevizi ve tereyaglnéncereye alln.

2. Kar§lnKilsTkta ateste 12 dakika pisirin, tencere dibinden ayrlllnaaktan alln.

3. Harg ylizeyine temas eden strecle 30 dakika sogutun, Ust ylzey kabuk baglamasln.

4. Ellerinizi hafif yaglaylgkucik toplar yuvarlaylnharg avuca yapgmaslmiye kiiclk porsiyonlarla ¢calgln.

o

ToplarHindistan cevizine bulaylkaranfille susleyin.

PUF NOKTASI

Kar§lmencere tabanlndarayrlllinaaktan allntoplar daha kolay sekillenir.

SERVIS ONERISI

Kuguk kaglkapstullerde, tstiine karanfil batlraraloda slcalkjlndaunun.

Alerjenler

St
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