<CORBALAR

Beyran Corbasl

Toplam 265 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 138 dk 6 kisilik Zor

~330 kcal Aclllbar®b/10

Gaziantep sabahlarlnbeyranlkuzu eti, piring ve sarlmsak#ckuyuyla gucli bir corbadlr.

Malzemeler

YapH¥1

1. Kuzu gerdanbol suda 2 saat k1sHteste haslayln.

2. Etididikleyip et suyunu suizin.

3. 1subardagbirinci et suyunda 15 dakika pisirin.

4. Sarlmsakre pul biberi slcalet suyuyla aclnaromasXtorbaya yayllsin.
5. Etve baharatlsuyu tencereye al1i8 dakika kaynatln.

6. BeyranXok slcakaselere paylastlirln.

* 800 gr Kuzu gerdan
« 1 su bardagPiring

¢ 6 dis Sarlmsak

* 2 tatikas@Pul biber

PUF NOKTASI

Eti hasladlktarsonra liflerine aylrlsarilmsak&uda daha iyi lezzetlenir.

SERVIS ONERISI

Ustiine pul biberli yag gezdirip yanlnddavasla cok s1lcalsunun.

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/beyran-corbasi



