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<s Biber Salçal1 Lorlu Kahvalt1 Tava
Toplam 16 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 8 dk 2 kişilik Kolay ~226 kcal Açl1k bar1 6/10

Kilis usulü biber salçal1 lorlu kahvalt1 tava, lor peynirini biber salças1 ve domatesle buluşturarak s1cak, yoğun 
ve sabah sofras1na yak1şan bir tava haz1rlar.

Malzemeler

• 180 gr Lor peyniri

• 1 yemek kaş1ğ1 Biber salças1

• 2 adet Domates

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Pul biber

• 2 yemek kaş1ğ1 Maydanoz

Yap1l1ş
1. 1 yemek kaş1ğ1 zeytinyağ1nda biber salças1n1 2 dakika kavurun.

2. Doğranm1ş domatesi ekleyip orta ateşte 5 dakika suyunu çekene kadar pişirin.

3. Lor peynirini tavaya ekleyip 2 dakika kar1şt1r1n, peynir tamamen kurumas1n.

4. Pul biber ve maydanozu kat1p 30 saniye 1s1t1n.

5. S1cak lavaş veya pideyle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Salçay1 2 dakika açmak tavada daha yuvarlak bir tat oluşturur.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na s1cak pide koyup tavay1 kahvalt1da doğrudan sofraya getirin.
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