>APERATIFLER

$tatay Biberli Cevizli Ekmek Agl

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~248 kcal AclllbarB/10

Hatay biberli cevizli ekmek aslbayat ekmegi ceviz ve biber salcaslyldulusturarak slcakyogun ve
paylasmallloir tabak hazlrlar.

Malzemeler

« 4 dilim Bayat ekmek

« 1.5 yemek kas@Biber sal¢casl
0.5 su bardagXeviz

* 1.5 yemek kasfZeytinyagl
1 su bardagSu

Yap¥1

1. Biber salgaslrzkeytinyaglndarta ateste 2 dakika kokusu ¢lkan&adar cevirin.
2. Slcalsuyu azar azar ekleyip salcayboza klvamlndar sosa agln.

3. Ceviziiri cekip sosa katlrve 2 dakika kaynatarak lezzeti yogunlastlrln.

4. Kuip dogranm§ ekmegi sosa allgzmeden kar§tlrie 1llHervis edin.

PUF NOKTASI

Ekmegi ¢cok kiicik dogramamak dokuyu korur.

SERVIS ONERISI

Ustline ceviz serpip ekmek aslriltkeze tabaglndasunun.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis
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