
> Æ A P E R AT I F L E R

<^ Hatay Biberli Cevizli Ekmek Aş1
Toplam 22 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~248 kcal Açl1k bar1 3/10

Hatay biberli cevizli ekmek aş1, bayat ekmeği ceviz ve biber salças1yla buluşturarak s1cak, yoğun ve 
paylaşmal1k bir tabak haz1rlar.

Malzemeler

• 4 dilim Bayat ekmek

• 1.5 yemek kaş1ğ1 Biber salças1

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 1.5 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Biber salças1n1 zeytinyağ1nda orta ateşte 2 dakika kokusu ç1kana kadar çevirin.

2. S1cak suyu azar azar ekleyip salçay1 boza k1vam1nda bir sosa aç1n.

3. Cevizi iri çekip sosa kat1n ve 2 dakika kaynatarak lezzeti yoğunlaşt1r1n.

4. Küp doğranm1ş ekmeği sosa al1p ezmeden kar1şt1r1n ve 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Ekmeği çok küçük doğramamak dokuyu korur.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne ceviz serpip ekmek aş1n1 1l1k meze tabağ1nda sunun.

Alerjenler

Gluten Kuruyemiş
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