>HAMUR ISLERI

Antakya Biberli Ekmek

Toplam 37 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 12 dk 6 kisilik Orta ~232 kcal Aclllbarb/10

Antakya biberli ekmek, ¢okelek ve biber salgcaslylance acllmhamurun tas flringastigi, kahvaltldarcay
saatine uzanan karakterli bir Hatay isidir.

Malzemeler

Hamur igin
* 3 su bardagUn
1 su bardagSu
¢ 1 tatikas@Kuru maya

icicin
* 200 gr Cokelek
« 2 yemek kasf@Biber salgasl
« 2 yemek kas@iZeytinyagl
« 1 yemek kas@ilSusam
« 1 tatlkas@iCorek otu
* 0.5 gay kasjTTuz

YapH¥1l

1. Un, su, maya ve tuzla yumusak hamuru 8 dakika yogurun.

2. Hamuru 20 dakika dinlendirin, gluten gevsesin ve ince acarken ylrtlimaslin.
3. Cokelek, biber salcaslzeytinyaglsusam ve ¢orek otunu kargtlrin.

4. Hamuru ince a¢lfarckenarlara kadar yayln.

5. 220°C flrind2 dakika kenarlar k1zaran&adar pisirin.

6. Biberli ekmegi 5 dakika dinlendirip 11Hervis edin.

PUF NOKTASI

i¢ harcok sulu blrakmamakamurun ortas1n¥arindtri kalmasirihler.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip ayran ya da cayla 1lHervis edin.

Alerjenler



Gluten Sut Susam
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