>HAMUR ISLERI

Biberli Kat1lkPidesi

Toplam 34 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Orta ~242 kcal Aclllbarb/10

Adlyamariberli katllpidesi, ince hamuru biberli yogurtlu hargla flrinlayar&keskin, hafif eksili ve kahvaltlya
uygun bir pide ¢lkarlr.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln

1 su bardagIyogurt

2 adet Klrmtier

* 1 yemek kasfiZeytinyagl

« 1 tatlkas@ Kuru maya

* 1 yemek kas@Biber salgasl
¢ 1 tatikas@lSusam

0.8 su bardagiSu

1 cay kas@iTTuz

YapH¥1

1. Un, 118k, maya ve tuzla pide hamurunu 8 dakika yogurun.

2. Hamuru 25 dakika mayaland1rlpide kenar¥lrlndiaha iyi kabarsln.
3. Katlkbiber salgcaslzeytinyaglsusam ve baharatkar§tlrln.

4. Hamuru oval a¢likatlkharcince tabaka halinde yayl1n.

5. 220°C flrlndat dakika tabanklzaran&adar pisirin.

6. Pideyi slcaldilimleyin ve yanlndayranla servis edin.

PUF NOKTASI

Katlharclrsllu blrakmamalpidenin tabanlrgltfirtar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip yanlndayranla pidenin s1cakalini hemen servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Susam
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