>HAMUR ISLERI

XOsmaniye Biberli Lorlu Yufka

Toplam 27 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~222 kcal Aclllbarb/10

Osmaniye biberli lorlu yufka, lor ve biberli igi ince yufkaya sararak hafif ve ¢lthir Akdeniz at§tlrmaflkarlr.

Malzemeler
* 2 adet Yufka
« 150 gr Lor peyniri
1 adet KlIrmitier
* 1 yemek kasfiZeytinyagl
* 0.5 cay kas§TTuz

Yap ¥l

1. Biberleri ince dograylpor peyniriyle kar§tlrie harciuzla dengeleyin.
2. Yufkalartezgaha serip harclizun kenara ince bir serit halinde yay1n.
3. VYufkalars1lkiilo yaplpclarlnde klvlraravaya uygun parcalara kesin.

4. Rulolarkuru tavada 8 dakika cevirerek 1slvenslcalservis edin.

PUF NOKTASI

Biberi kiigiik dogramak ruloyu sararken daha diizgtin bir ic dagllilsaflar.

SERVIS ONERISI

Rulolardilimleyip yanlndayranla 11Dfarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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