<WAVUK YEMEKLERI

BAberli Tavuk Piring Tava

Toplam 32 dk Haz1rllld dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~304 kcal Aclllbarl7/10

Biberli tavuk piring tava, tavuk parcalarlikilrmzlier ve piringle bulusturarak safran dokunuslu, sulu ve
ispanyol usulii bir ana yemek yapar.

Malzemeler
* 500 gr Tavuk gogsu
¢ 1.5 su bardagPiring
2 adet Klrmtier
* 3 su bardagSu
¢ 1 ¢cimdik Safran
* 2 yemek kas@iZeytinyagl
1 cay kas@iTTuz
« 0.3 demet Maydanoz

* 1 adet Limon

YapH¥1

1. Tavugu kusbasH™ograylpirinci berrak su akana kadar ylkayln.
2. Tavugu genis tavada 6 dakika muhurleyin.

3. Biberleri ve baharatEkleyip 4 dakika soteleyin.

4. Pirinci tavaya al1f2 dakika yagla ¢evirin, tane tane kalslriye.

5. Slcalsuyu ekleyip kapagkapalhalde 12 dakika pisirin.

6. Tavaybcaktan al1@d0 dakika dinlendirin ve maydanozla servis edin.

PUF NOKTASI

Pirinci tavada 2 dakika ¢evirmek tanelerin daha parlak kalmaslnagardlneder.

SERVIS ONERISI

Ustiine limon s1kXyring tavayksilcakna tabakta sunun.

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/biberli-tavuk-pirinc-tava-ispanyol-usulu



