>HAMUR ISLERI

Biberli Zeytinli Ekmek

Toplam 38 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Orta ~238 kcal Aclllbarb/10

Hatay biberli zeytinli ekmek, acbiberli i¢i zeytinle zenginlestirip flrinlayar&lenarfLltrtasyumusak bir cay
sofraskkmedi yapar.

Malzemeler

« 2.5 su bardagln

« 2 yemek kasfiBiber salcasl

* 1 yemek kasfilSusam

1 su bardagSu

« 1 tatlkas@ Kuru maya

* 2 yemek kas@iZeytinyagl

« 1 cay kasfiKekik

¢ 0.5 su bardagDogranmi siyah zeytin
1 cay kas@iTTuz

YapH¥1

1. Un, su, maya ve tuzla hamuru 8 dakika yogurun.

2. Hamuru 25 dakika mayaland1riniizeyde kabarclklaplussun.

3. Biber salcasldogranmg zeytin, zeytinyaglsusam ve kekik kar§tlrln.
4. Hamuru tepsiye yaylrive biberli harcince tabaka halinde surin.

5. 210°C flrlnd& dakika kenarlar k1zaranadar pisirin.

6. 5 dakika dinlendirip dilimleyin, zeytinli Gist har¢ otursun.

PUF NOKTASI

ic harcince yaymak ekmegin tabanintamur kalmasZirihler.

SERVIS ONERISI

Dilimleri zeytin ve cay esliginde, 1llKahvalttabaglndaunun.

Alerjenler

Gluten Susam
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