>HAMUR ISLERI

Biberli Zeytinli Empanada

Toplam 36 dk Haz1rl18 dk - Pigirme 18 dk 4 kisilik Orta ~272 kcal Aclllbarb/10

Kuba usuli biberli zeytinli empanada, kugik hamurlarbiber, zeytin ve peynirle doldurarak ¢1thir at§tlrmallk
kurar.

Malzemeler

« 8 adet Empanada hamuru
2 adet Klrmitier

* 0.5 su bardagvesil zeytin
* 100 gr Beyaz peynir

¢ 1 adet Yumurta sarlsl

* 1 yemek kas@iZeytinyagl

Yap¥1

1. Biberi kiicik dograylpgavaybrta ateste 1s1tln.

2. Biberi zeytinyag1nd& dakika yumusayana kadar pisirin.

3. Zeytin ve peyniri biberle kar§tlrimrcsogutun, hamur 1slanmasXdiye.
4. Harcempanada hamurlarlngaylastlrkenarlartatalla kapatin.

5. Empanadalar200°C flrlnda& dakika klzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

Biberli harctamamen sogutmak empanada kenarlarlnftlimaskzhltlr.

SERVIS ONERISI

Biberli zeytinli empanadalarkl1caldizip zeytinli peynir ici kenardan gérinecek sekilde sunun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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