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Küba usulü biberli zeytinli empanada, küçük hamurlar1 biber, zeytin ve peynirle doldurarak ç1t1r bir at1şt1rmal1k 
kurar.

Malzemeler

• 8 adet Empanada hamuru

• 2 adet K1rm1z1 biber

• 0.5 su bardağ1 Yeşil zeytin

• 100 gr Beyaz peynir

• 1 adet Yumurta sar1s1

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Biberi küçük doğray1p tavay1 orta ateşte 1s1t1n.

2. Biberi zeytinyağ1nda 6 dakika yumuşayana kadar pişirin.

3. Zeytin ve peyniri biberle kar1şt1r1p harc1 soğutun, hamur 1slanmas1n diye.

4. Harc1 empanada hamurlar1na paylaşt1r1p kenarlar1 çatalla kapat1n.

5. Empanadalar1 200°C f1r1nda 15 dakika k1zarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Biberli harc1 tamamen soğutmak empanada kenarlar1n1n aç1lmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Biberli zeytinli empanadalar1 s1cak dizip zeytinli peynir içi kenardan görünecek şekilde sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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