<PATLILAR

Bilecik Blizme Tatllsl

Toplam 165 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 45 dk 10 kisilik Zor ~420 kcal Aclllbar?/10

Bizme tatllsihce acllmlyufkaykevizle buzip tereyagde serbetle flrinlaydsilecik usull ev baklavasidir.

Malzemeler

24 adet Baklavallkufka
e 2 su bardagXeviz ici

« 200 gr Tereyagl

3 su bardagToz seker

* 3 su bardagSu

« 1 tatlkas@Limon suyu

¢« 0.5 su bardagSusam

Yap¥1

1. Seker ve suyu 12 dakika kaynatlgimon suyuyla serbet hazlrlayln.
2. Serbeti oda slcaljlndaogutun.

3. Yufkalartezgaha serip ceviz serpin.

4. Yufkaylince oklavaya sarlpki ucundan bizln.

5. Buzmeleri tepsiye dizip eritilmis tereyagXezdirin.

6. TatllyiBO°C flrind®b dakika klzaran&adar pisirin.

7. Slcakatllyasoguk serbet dokip 30 dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Serbeti soguk, tatllyll calbulusturmak katlarlrgevrek kalmaslnaardlneder.

SERVIS ONERISI

Serbetini ¢ektikten sonra cevizle oda slcakjlndaservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Kuruyemis Susam
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