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>o Biscuit Gravy Tepsi
Toplam 26 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Kolay ~312 kcal Açl1k bar1 6/10

Biscuit gravy tepsi, yumuşak bisküvileri kremal1 sosla buluşturarak s1cak, yoğun ve Amerikan usulü bir 
kahvalt1 tabağ1 yapar.

Malzemeler

• 8 adet Biscuit hamuru

• 2 su bardağ1 Süt

• 3 yemek kaş1ğ1 Un

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 250 gr Kahvalt1l1k sosis

Yap1l1ş
1. Kahvalt1l1k sosisi tavada orta ateşte 6 dakika ufalayarak pişirin.

2. 3 yemek kaş1ğ1 unu ekleyip 1 dakika kavurun, un tad1 çiğ kalmas1n.

3. Sütü yavaş ekleyip 5 dakika koyulaşana kadar kar1şt1r1n.

4. Biscuitleri tepsiye dizip 200°C f1r1nda 12 dakika pişirin.

5. S1cak biscuitleri ikiye aç1p gravy sosla hemen servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sosu orta ateşte çevirmek un tad1 kalmadan pürüzsüz bir k1vam sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Biscuitlerin üstüne gravy döküp s1cak kahvalt1 tabağ1nda servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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