>HAMUR ISLERI

Ritlis KlymaBkmek

Toplam 47 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 12 dk 5 kisilik Orta ~430 kcal

Bitlis klyma&kmek, pide hamurunun Ustine bol soganldomatesli klymdarclyaylpas firkicaljinda
pigirilen carsglezzetidir.

Malzemeler

Hamur igin
4 su bardagln
1.5 su bardagSu
¢ 1 tatikas@Kuru maya
e 1.5 tatikas@Tluz

ic harg icin
* 500 gr Dana klyma
¢ 1 adet Kuru sogan
2 adet Domates
* 2 adet Yesil biber
0.5 demet Maydanoz
1 yemek kasfBiber salcasl
* 1 yemek kas@iDomates salgasl

« 1 cay kas@Pul biber

YapH1

1. Un, su, maya ve tuzla yumusak pide hamuru yogurun.

2. Hamuru 45 dakika mayalandlrln.

3. Sogan, domates, yesil biber ve maydanozu ¢ok ince dograyln.
4. Dana klymasalcalar, pul biber ve dogranm$§ sebzeleri kargtlrin.
5. Hamuru 5 bezeye aylrijzun ince acln.

6. Klymahharchamurun Ustine ince yayln.

7. Klyma&kmekleri 250°C firlnda#-12 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

HarcXok sulu blrakmamaknce ekmegin flrindeamurlasmaslrihler.

SERVIS ONERISI



Ayran, sumakisogan ve kdzlenmis biberle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten
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