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Blini

Toplam 35 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Kolay ~220 kcal Aclllbar®b/10

Rus blini krepleri ince hamurla tavada piser, eksi krema ya da recelle sofraya gelir.

Malzemeler

¢ 250 grun

* 500 ml Sut

* 2 adet Yumurta
* 40 gr Tereyagl

* 0.5 cay kas§TTuz

Yap ¥l

1. Un, sit, yumurta ve tuzu ak§kan hamur olana kadar ¢1lrpln.

2. Hamuru 15 dakika dinlendirin, un suyu c¢eksin ve krepler ylrtlimasin.
3. Kreptavasly/hglaylmrta ateste 1 dakika 1s1t1n.

4. Hamurdan ince tabaka doktp her ylzinia 1 dakika pisirin.

5. Bliniyi Ust Uste allgereyagkiriin ve slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru dinlendirin; ince krepler tavada daha esit ve narin piser.

SERVIS ONERISI

Eksi krema ve recelle, blinileri 1Italde servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/blini



