>ET YEMEKLERI

Bossam

Toplam 205 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 90 dk 6 kisilik Orta ~470 kcal Aclllbar®/10

Kore bossam yemeginde et uzun haslanlmmarul ve sarlmsakgbsla sarllarakenir.

Malzemeler
* 3 yemek kasf@ilSoya sosu
* 6 dig Sarlmsak
12 yaprak Marul
» 800 gr Domuz gdbegi veya dana dos
« 20 gr Zencefil
* 1 su bardagXimchi
* 3 yemek kasfilSsamjang

Yap¥1
1. Dana dost tencereye allparlmsakzencefil ve soya sosu ekleyin.
2. Etiaromalkuda 90 dakika k1sHteste haglayln.

3. Etitencereden ¢lkarl® dakika dinlendirin, dilimler daglimasin.

R

Marul yapraklarlnlkayurulaylnyanlnaarlmsake biber hazlrlayln.

o

Eti ince dilimleyip marul yapraklarlkimchi ve sosla servis edin.

PUF NOKTASI

Eti hasladlktarsonra ince dilimleyin; marula sarlncalaha rahat yenir.

SERVIS ONERISI

Marul, ssamjang ve kimchi esliginde bossam1llBervis edin.

Alerjenler

Soya

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/bossam



