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<y Boulevardier
Toplam 5 dk Haz1rl1k 5 dk · Pişirme 0 dk 1 kişilik Kolay ~170 kcal Açl1k bar1 1/10

Paris'te viskiyle ağ1rlaşan negroni kuzeni; kampari ac1l1ğ1 tatl1 vermutla yuvarlan1r.

Malzemeler

• 45 ml Viski

• 30 ml Kampari

• 30 ml Tatl1 vermut

• 1 su bardağ1 Buz

• 1 adet Portakal kabuğu

Yap1l1ş
1. Viski, Kampari, tatl1 vermut, buz ve portakal kabuğunu ölçüp kar1şt1rma bardağ1n1 haz1rlay1n.

2. Viski, Kampari ve tatl1 vermutu ekleyip 20 saniye kar1şt1r1n.

3. Soğuyan kar1ş1m1 buzlu ya da soğutulmuş bardağa ince süzün.

4. Portakal kabuğunu üstüne s1k1p bardağa b1rak1n.

PÜF  NOKTASI

Kar1şt1rma bardağ1n1 buzla soğutun; içki berrak ve güçlü kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Portakal kabuğu yağ1yla bitirin.
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