>ET YEMEKLERI

Breakfast Burger

Toplam 36 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Orta ~760 kcal

Breakfast burger, dana koéfteyi kl1zarrelyumurta, cheddar, dana bacon ve hardallInayonezle brunch
sofraslndaslyardoyurucu bir burgerdir.

Malzemeler

Kofte icin
* 640 gr Dana klymd%20 yagl1)
« 1 tatlkas@TTuz
0.5 cay kas@Karabiber

Servis i¢in
« 8 dilim Dana bacon
* 4 adet Yumurta
« 4 dilim Cheddar peyniri
« 4 adet Bugday brioche burger ekmegi
« 1 avu¢ Roka

Sos igin
* 3 yemek kasiMayonez
« 1 yemek kas@Dijon hardall

YapX1

1. Mayonez ve Dijon hardallrkar§tlrims yapln.

2. Dana bacon dilimlerini tavada ¢1tlgana kadar 6 dakika pisirin.

3. Klymayilkofteye aylripz ve karabiberle tatlandlrin.

4. Dokum tavay230°C lzerine 1s1kbyfteleri her ylizi 2 dakika muhurleyin.
5. Koftelerin Ustline cheddar koyup 1 dakika eritin.

6. Aynlavada yumurtalarB dakika sarlsikgkan kalacak sekilde pisirin.

7. Ekmeklere sos, roka, kofte, bacon ve yumurta koyup slcalservis edin.

PUF NOKTASI

YumurtayXkofte dinlenirken pisirmek sarlnlkgkan kalmaslrkblaylastlrir.

SERVIS ONERISI



Flrjatates, roka ve portakal suyuyla brunch tabagqibi servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Hardal

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/breakfast-burger



