
< p TAT L I L A R

<k Brigadeiro
Toplam 72 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 12 dk 8 kişilik Kolay ~170 kcal Açl1k bar1 1/10

Brezilya doğum günü masalar1n1n çikolatal1 lokmas1, yoğun süt ve kakao ile parlak bir k1vam al1r.

Malzemeler

• 400 gr Yoğunlaşt1r1lm1ş süt

• 3 yemek kaş1ğ1 Kakao

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 100 gr Çikolata parçac1ğ1

Yap1l1ş
1. Yoğunlaşt1r1lm1ş süt, kakao ve tereyağ1n1 kal1n tabanl1 tencereye al1n.

2. Kar1ş1m1 orta k1s1k ateşte 12 dakika pişirin, spatula izi tabanda birkaç saniye kals1n.

3. Harç yüzeyini streçleyip 45 dakika soğutun, yuvarlarken ele yap1şmas1n diye oda s1cakl1ğ1na düşürün.

4. Ellerinizi yağlay1p cevizden küçük toplar yuvarlay1n, kar1ş1m avuca yap1şmas1n.

5. Toplar1 çikolata parçac1ğ1na bulay1p kağ1t kapsüllere al1n.

PÜF  NOKTASI

Kar1ş1m tencere taban1ndan ayr1l1nca ocaktan al1n; soğuyunca kolay yuvarlan1r.

SERVIS  ÖNERISI

Çikolata parçac1ğ1na bulay1p küçük kağ1t kapsüllerde servis edin.

Alerjenler

Süt
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