<PATLILAR

Hrownie

Toplam 40 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Kolay ~410 kcal Aclllbar?/10

Bitter cikolata ve tereyaglylaapllaryogun klvamklasik brownie.

Malzemeler

« 200 gr Bitter cikolata
« 125 gr Tereyagl

* 3 adet Yumurta

1 su bardagSeker
0.8 su bardagUn

» 2 yemek kasfiKakao

Yap§1

1. Cikolata ve tereyaglrdenmaride 5 dakika eritin, su buharkaba kagmasin.

2. Yumurta ve sekeri ayrkapta 2 dakika ¢1rpln.

3. lllkikolatalkarglnyumurtaya ekleyip spatulayla kargt1lriyumurta s1lcakllkkesilmesin.
4. Un ve kakaoyu eleyerek katlnfazla kargtlrmaylbrownie keklesmesin.

5. Kar§lnkallbaltkip 170°C flrindb dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Brownie flrindarildlndartashafif nemli kalmallsoguyunca dilimlenir.

SERVIS ONERISI

[I1lbrownieyi yanlndavanilyaldondurmayla dilimleyip servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/brownie



