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<k Brownie
Toplam 40 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 25 dk 8 kişilik Kolay ~410 kcal Açl1k bar1 2/10

Bitter çikolata ve tereyağ1yla yap1lan yoğun k1vaml1 klasik brownie.

Malzemeler

• 200 gr Bitter çikolata

• 125 gr Tereyağ1

• 3 adet Yumurta

• 1 su bardağ1 Şeker

• 0.8 su bardağ1 Un

• 2 yemek kaş1ğ1 Kakao

Yap1l1ş
1. Çikolata ve tereyağ1n1 benmaride 5 dakika eritin, su buhar1 kaba kaçmas1n.

2. Yumurta ve şekeri ayr1 kapta 2 dakika ç1rp1n.

3. Il1k çikolatal1 kar1ş1m1 yumurtaya ekleyip spatulayla kar1şt1r1n, yumurta s1cakl1kla kesilmesin.

4. Un ve kakaoyu eleyerek kat1n, fazla kar1şt1rmay1n ki brownie kekleşmesin.

5. Kar1ş1m1 kal1ba döküp 170°C f1r1nda 25 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Brownie f1r1ndan ç1kt1ğ1nda ortas1 hafif nemli kalmal1; soğuyunca dilimlenir.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k brownieyi yan1nda vanilyal1 dondurmayla dilimleyip servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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