<CORBALAR

Budae Jjigae

Toplam 45 dk Haz1rlB0 dk - Pigirme 25 dk 4 kisilik Orta ~430 kcal Aclllbar®/10

Kore budae jjigae, kimchi, noodle ve et trinlerini aclslida paylagmalllir tencereye donusttrir.

Malzemeler
* 250 gr Kimchi
« 2 paket Ramen noodle
« 250 gr Dana sosis
» 2 yemek kasfilGochujang
« 200 gr Tofu
1 su bardagl.ahana
« 1 yemek kasf@ilSoya sosu
« 2 dig Sarlmsak
4 su bardagSu
« 2 dal Yesil sogan

YapH¥1
1. Kimchi, sosis, tofu ve lahanaylencereye bolumler halinde yerlestirin.
2. Gochujang, soya sosu, sarlmsak/e suyu ayrkapta kargtlrin.

3. Soslu suyu tencereye dokip 15 dakika kaynatln.

R

Noodle'Ekleyip 5 dakika pisirin, fazla beklerse ¢orbaykoyulastlrmaslin.

o

Ustiine yesil sogan serpip tencereyle slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Kimchi ve sucugu dnce kaynatlngochujang tencerede daha dengeli agl1i1r.

SERVIS ONERISI

Tencerenin ortaslnanoodle koyup yanlnd&imchiyle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Soya

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/budae-jjigae



