<CORBALAR

Budapeste Paprikal Mantar Corbas1

Toplam 28 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~230 kcal Aclllbarb/10

Macar usulll paprikalinantar corbasl1kiltir mantarleksi krema ve tatllaprika ile kremamslaromatik bir
kase sunar.

Malzemeler
* 500 gr Kiltur mantarl
¢ 1 adet Sogan
* 1 yemek kasfTTatIpaprika
¢ 0.8 su bardagEksi krema
* 1 yemek kasiUn
* 2 yemek kas@TTereyagl
« 0.5 cay kas@Tuz
* 4 su bardagSebze suyu

» 2 yemek kasfiDereotu

YapH¥1

1. Soganlereyaglnd® dakika yumusayana kadar kavurun.

2. Mantarlarkkleyip suyunu sallgekene kadar 8 dakika pisirin.

3. Un ve tatlaprikaykatld dakika kargtlrln.

4. Sebze suyu ve tuzu ekleyip kapaghralllblrakaralklsHteste kaynatln.

5. Eksi kremay1llltaragiorbaya katln.

PUF NOKTASI

Paprikaylyagda klsaevirmek rengini agar, uzun kavurmak acllatlrlr.

SERVIS ONERISI

Dereotu ve klzarmEkmekle slcalservis edin.

Alerjenler

St Gluten
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