<WAVUK YEMEKLERI

BMdapeste Tavuk Paprikash

Toplam 100 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 55 dk

Orta ~480 kcal Acllkbard/10

Tavuk paprikash, kemikli tavuk parcalarlrebgan, biber, domates, bol Macar paprikasde eksi kremayla

pisiren rahatlat1ldiir yemektir.

Malzemeler
* 8 adet Tavuk but
« 2 adet Sogan
« 2 adet Kapya biber
3 adet Domates
» 3 yemek kasfITatIpaprika
¢ 1 yemek kas@lUn
¢ 1.5 su bardagTravuk suyu
« 200 ml Eksi krema
1 cay kas@iTTuz

YapH¥1

1. Tavuklartuzlaylpencerede 8 dakika klzartln.

2. Soganhynlencerede 8 dakika yumusatln.

3. Biber ve domatesi ekleyip 6 dakika pisirin.

4. Un ve paprikayXkerpip 30 saniye kargtlrln.

5. Tavuk suyu ve tavuklarEkleyip 30 dakika kapagXkapaldisirin.

6. Eksi kremaylllltaraiosa kar§tlrie 5 dakika 1s1tin.

PUF NOKTASI

Eksi kremaybcagdklstlktaonra eklemek sosun kesilmesini dnler.

SERVIS ONERISI

Nokedli, eriste veya haslanm§ patatesle servis edin.

Alerjenler

St Gluten

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/budapeste-tavuk-paprikash



