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� Budino al Caffè
Toplam 140 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~174 kcal Açl1k bar1 2/10

Budino al caffè, kahve aromal1 pürüzsüz sütlü kar1ş1m1 soğutarak İtalyan kafe stilinde bir tatl1 haz1rlar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Süt

• 0.5 su bardağ1 Şeker

• 2 yemek kaş1ğ1 M1s1r nişastas1

• 0.5 su bardağ1 Demlenmiş kahve

Yap1l1ş
1. Süt, kahve, şeker ve nişastay1 tencerede soğukken ç1rp1n.

2. Kar1ş1m1 orta ateşte 8 dakika pişirin, nişasta kokusu kalmas1n.

3. Ocaktan al1nca 2 dakika kar1şt1r1n, yüzey pürüzsüz kals1n diye kabuk bağlatmay1n.

4. Budinoyu kaselere süzerek paylaşt1r1n, kahve tortusu yüzeye ç1kmas1n.

5. Kaseleri 2 saat soğutup kakao serpiştirerek servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kar1ş1m1 sürekli ç1rpmak topaklanmay1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük kaselerde soğuk verin, üstüne kakao serpiştirerek sunun.

Alerjenler

Süt
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