
> Æ A P E R AT I F L E R

>À Buenos Aires Kabakl1 Provoleta
Toplam 22 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~310 kcal Açl1k bar1 4/10

Arjantin usulü kabakl1 provoleta, eriyen peyniri kabak, kekik ve domatesle s1cak paylaş1m tabağ1na dönüş�
türür.

Malzemeler

• 300 gr Provolone peyniri

• 1 adet Kabak

• 1 adet Domates

• 1 çay kaş1ğ1 Kekik

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Kabağ1 ince dilimleyip zeytinyağ1yla ovun.

2. Peyniri küçük döküm tavaya yerleştirin.

3. Kabak ve domatesi peynirin üzerine dizin.

4. 200°C f1r1nda 10-12 dakika eriyene kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Peyniri kal1n b1rakmak f1r1nda dağ1lmadan erimesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Kabakl1 provoletay1 peynir s1cakken sunup domates ve kabak parçalar1n1 üstte b1rak1n.

Alerjenler

Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/buenos-aires-kabakli-provoleta


