>APERATIFLER

BAlffalo Wings

Toplam 545 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik Orta ~480 kcal Aclllbarb/10

Buffalo wings, kuru salamura edilmis tavuk kanatlarlryliksek 1s1ddtpisirip acbiberli tereyagkosuyla
kaplar.

Malzemeler

¢ 1.5 kg Tavuk kanat

« 2 tatikas@iKabartma tozu

* 1 tatlkas@Tuz

0.5 su bardaglAcbiber sosu
» 80 gr Tereyagl

« 1 cay kas@ilSarlmsakozu

* 6 dal Kereviz sapl

« 1 su bardagIyogurtlu mavi peynir sosu

Yap¥1
1. Kanatlarkaglbhavluyla kurulayln.

2. Kanatlarkabartma tozu, tuz ve sarlmsakozuyla kaplayln.
3. Kanatlartel 1zgaradduzdolablnda saat bekletin.

4. F1rR8D°C'ye 1sitln.

5. Kanatlar¥0-45 dakika yarlslndgvirerek ¢ltpisirin.

6. Tereyagdle acbiber sosunu tavada eritin.

7. Kanatlarkosla kaplaylgkereviz saplylaervis edin.

PUF NOKTASI

Kabartma tozu ve tuzla buzdolablnddekletmek flrindkha ¢ltkanat verir. Kanatlariel 1zgaraistinde aglk
bekletin; 8 saat kurutma deriyi sos 6ncesi ¢1t1g#lrlr.

SERVIS ONERISI

Kereviz sapdve yogurtlu mavi peynir sosuyla slcalservis edin.

Alerjenler

St Kereviz
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