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Erzincan usulü buğdayl1 kurutlu k1ş çorbas1, buğday1 kurut ve nane ile buluşturarak ekşimsi, tok ve yayla 
karakterli bir çorba yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Buğday

• 2 adet Kurut

• 0.5 çay kaş1ğ1 Nane

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Buğday1 y1kay1p 18 dakika pişirin.

2. Kurutu s1cak suyla ayr1 kasede çözün.

3. Kurutlu kar1ş1m1 s1cak buğday suyuyla 1l1şt1r1n, kesilmesin.

4. Kar1ş1m1 tencereye kat1p nane ile 6 dakika kaynat1n.

5. Üzerine nane serpip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kurutu 1l1k suda 3 dakika eritmek çorbaya daha eşit dağ1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne naneli yağ gezdirip çorbay1 s1cak derin kasede sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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