<MAKARNA & PILAV

Bun Cha

Toplam 50 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Orta ~520 kcal AclllbarZ7/10

Hanoi 6gle sofralarlnddzgar&dfte, piring eristesi ve eksi tatllsos ayntabakta bulusur.

Malzemeler

* 500 gr Dana klyma

« 300 gr Piring eristesi

» 3 yemek kasfPirin¢ sirkesi
* 1 yemek kasfSeker

* 3 dis Sarlmsak

» 4 yemek kasfiBalllsosu

Yap§1

1. Klymaballlsosu, sarlmsake az sekerle kofte harclrybgurun.

2. Harckiguk yasskoftelere aylrii® dakika dinlendirin.

3. Kofteleri 1zgaraavada 15 dakika gevirerek pisirin.

4. Piring eristesini 4 dakika haslaylgoguk sudan gegirin, yapgmasimdiye.
5. Sirke, seker, balllsosu ve suyla servis sosunu kargtlrin.

6. Erigte, kofte, yesillik ve sosu ayrkaplarla servis edin.

PUF NOKTASI

Kofteleri kiiclik ve yasshazlrlaylpiiksek ateste dgklzarlrkegi sulu kallr.

SERVIS ONERISI

Nane, marul ve salatallklaservis edin.

Alerjenler

Deniz trtnleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/bun-cha



