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<\ Bun Rieu
Toplam 125 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 60 dk 6 kişilik Zor ~360 kcal Açl1k bar1 6/10

Vietnam bun rieu, domatesli yengeç suyu, pirinç eriştesi ve otlarla ekşi hafif bir kase sunar.

Malzemeler

Et suyu için

• 400 gr Yengeç eti

• 4 adet Domates

• 400 gr Pirinç eriştesi

• 2 adet Yumurta

Yap1l1ş
1. Domatesleri doğray1p suyla 30 dakika kaynat1n.

2. Yengeç eti ve yumurtay1 kasede kar1şt1r1n.

3. Kar1ş1m1 kaynayan suya kaş1kla b1rak1n, parçalar dağ1lmas1n.

4. Çorbay1 8 dakika k1s1k ateşte pişirin.

5. Pirinç eriştesi ve otlarla s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Yengeçli kar1ş1m1 kaynar suya parça parça b1rak1n; topaklar dağ1lmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Pirinç eriştesi, lime ve taze otlarla servis edin.

Alerjenler

Yumurta Deniz ürünleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/bun-rieu


