<MAKARNA & PILAV

|Bun Thit Nuong

Toplam 28 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~312 kcal Aclllbar®b/10

Bun Thit Nuong, piring eristesini 1zgarat ve taze otlarla bulusturarak ferah, slcak-sguk dengeli bir
Vietnam kasesi ¢lkarlr.

Malzemeler
« 300 gr Piring eristesi
« 300 gr Dana ince dilim
* 0.3 demet Nane
* 4 yaprak Marul
» 1 yemek kasfLime suyu
* 1 dal Limon otu
« 2 disg Sarlmsak
« 2 yemek kas@iBalllsosu
1 adet Salatallk
0.3 su bardaglver f1gj1

YapH¥1l

1. Etiince dilimleyip limon otu, sarlmsake balllsosuyla harmanlayln.
2. Eti 20 dakika marine edin, aromalar ytizeye tutunsun diye.

3. Piring eristesini 4 dakika haslaylsoguk sudan gecirin.

4. Etiyuksek ateste 6 dakika pisirin.

5. Kaseye eriste, otlar, salatallke pisen eti yerlestirin.

6. Ustiine nuoc cham gezdirip f1stlkérvis edin.

PUF NOKTASI

Eristeyi soguk sudan gecirmek tane yaplkbrur. Eti ince dilimleyin; 30 dakika bekleme yiizeyi tatland1rir,
gece bekleme daha derin aroma verir.

SERVIS ONERISI

Ustiine yer f1gikerpip kaseyi nuoc cham ile servis edin.

Alerjenler

Yer f1si1  Deniz Urinleri
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