<PATLILAR

Bursa Kemalpasa Tatl1s1

Toplam 85 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 40 dk 10 kisilik Orta ~250 kcal Aclllbar?/10

Kemalpasa tatl1sfeynirli irmikli hamur toplarlrilrlnlayibponlu serbette sisiren Bursa tatlls1dlr.

Malzemeler

* 250 gr Tuzsuz beyaz peynir
e 3 su bardagSu
¢ 0.5 su bardagKaymak

Hamur igin
* 2 adet Yumurta
« 1 su bardagirmik
e 1 su bardagln

* 1 paket Kabartma tozu

Serbet igin
3 su bardagSeker
« 1 tatikas@iLimon suyu

YapH¥1

1. Seker ve suyu 8 dakika kaynatlpgimon suyunu ekleyin, serbeti sogutun.
2. Peyniri ezip yumurta, irmik, un ve kabartma tozuyla hamur yapln.

3. Hamurdan ceviz biyukligtinde toplar yuvarlayln.

4. Toplarll80°C flrindb dakika hafif k1zaran&adar pisirin.

5. Slcakatlllasbguk serbete alln.

6. Tatlllagkrbette 10 dakika k1sHteste sisirin.

7. Tencerede 15 dakika dinlendirip kaymakla servis edin.

PUF NOKTASI

Slcakatllygbguk serbetle bulusturmak hamurun ice kadar serbet cekmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Kaymak ve ince ¢ekilmis Antep flgjlylasoguk servis edin.

Alerjenler



Gluten Sut Yumurta Kuruyemis
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