>ET YEMEKLERI

Bursa Pideli Kofte

Toplam 60 dk Haz1rIB6 dk - Pigirme 25 dk 4 kisilik Orta ~580 kcal Aclllbard/10

Bursa pideli kofte, 1zgar&ofteyi tlrnalpide, domates sosu ve tereyaglylaaynlabakta toplar.

Malzemeler

¢ 600 gr Dana klyma

« 2 adet T1rnalpide

* 350 ml Domates sosu

« 80 gr Tereyagl

» 2 yemek kasfiBayat ekmek ici
1 cay kas@TTuz

0.5 cay kas@iKarabiber

0.5 cay kas@iKimyon

Yap¥1

1. Klymaydhyat ekmek ici, tuz, karabiber ve kimyonla yogurun.
2. Kofteleri yasskekillendirip 10 dakika buzdolablndalinlendirin.
3. Pideleri kip dograylservis tabaglnaayln.

4. Kofteleri 1zgaradd 2 dakika pisirin.

5. Domates sosunu 6 dakika kaynatlidelerin Ustiine gezdirin.

6. Kofte ve eritiimis tereyaglnabaga ekleyip yogurtla servis edin.

PUF NOKTASI

Pideyi servis tabaglndance kesin, lizerine sos dokiin, en son klzgtareyagezdirin; tereyagksogursa
aroma duser.

SERVIS ONERISI

Yanlndgogurt ve kdzlenmis biber ile servis edin.

Alerjenler

Gluten St
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