<WAVUK YEMEKLERI

Pakarta Tavuk Satay Pirin¢g Kasesi

Toplam 44 dk Haz1rlD8 dk - Pigsirme 16 dk 4 kisilik Orta ~520 kcal Aclllbard/10

Endonezya tavuk satay piring kasesi, siste klzarartavuklaryer flstlsbE, salatallke piringle ana 6gine
donustardr.

Malzemeler
* 650 gr Tavuk gogsu
« 3 yemek kasfjlver f1gzmesi
» 2 yemek kasfiISoya sosu
« 1 tatlkas@iSusam yagl
* 3 su bardagPismis piring
* 2 adet Salatallk

* 1 adet Lime

YapX1
1. Tavugu siglik parcalar halinde dograyl1n.

2. Soya sosu ve susam yaglyl&0 dakika marine edin.
3. Tavuklarkislere dizip 1zgardavada 10-12 dakika pisirin.
4. Yer flgjzmesini slcalsu ve lime ile sos yapin.

5. Piring, salatallkiavuk ve sosu kaselere paylastlrin.

PUF NOKTASI

Tahta sigleri 20 dakika suda bekletmek yanmalarlmkaltlTavugu kiicik dogray1n20 dakika bekleme sosun
yuzeye tutunmaslngeter.

SERVIS ONERISI

Salatallklime ve ackosla slcalservis edin.

Alerjenler

Yer figjll  Soya Susam
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