<MAKARNA & PILAV

<3akarta YumurtalNasi Goreng

Toplam 24 dk Haz1rl1R dk - Pigirme 12 dk 2 kigilik Kolay

Aclllbarl7/10

Endonezya nasi goreng, soguk pirinci kecap manis, sarlmsakarpaclisogan¥ye klzarrayumurtayla wokta

dumanlltatituzlu bir tabaga gevirir.

Malzemeler
* 4 su bardagPismis soguk piring
* 2 adet Yumurta
2 yemek kasfiKecap manis
1 yemek kasfjISoya sosu
* 3 dis Sarlmsak
» 3 adet Arpacllsogan
0.5 cay kas@iKarides ezmesi
« 2 yemek kasfjIAycicek yagl

Yap¥1

1. Sarlmsakarpacllsogan ve karides ezmesini ezerek macun yapln.
2. Wokta yagklzdlbgharat macununu 1 dakika kavurun.

3. Soguk pirinci ekleyip yltiksek ateste 4 dakika ¢evirin.

4. Kecap manis ve soya sosunu pirince yedirin.

5. Ayrtavada yumurtalarklzartXprincin Gzerine yerlestirin.

PUF NOKTASI

Bir giin beklemis pirin¢ kullanmak tanelerin wokta lapa olmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Salatallkdomates ve klzarmhrpaclklalcalservis edin.

Alerjenler

Soya Yumurta Deniz Urtnleri
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