<CORBALAR

€aldo Verde Brasil

Toplam 50 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 35 dk 5 kisilik Kolay ~240 kcal Aclllbarb/10

Brezilya usull caldo verde, patates, lahana ve dana sucukla koyu, s1calbir kase olur.

Malzemeler

* 600 gr Patates

« 250 gr Kara lahana

« 200 gr Dana sucuk

« 1 adet Sogan

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

Yap ¥l

1. Patates ve soganlencereye all[25 dakika haslayln.
2. Patatesleri tencerede ezin, ¢orba govdesi olugsun.
3. Ince dogranmg kara lahanaykleyin.

4. Dana sucuk dilimlerini kat1@d0 dakika pisirin.

5. Ince zeytinyagezdirip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Lahanaykon asamada ekleyin; patatesli tabanda rengini ve dokusunu korur.

SERVIS ONERISI

Ustiine zeytinyagezdirip yanlndakmekle slcalcorba olarak sunun.
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