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<r Caldo Verde Brasil
Toplam 50 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 35 dk 5 kişilik Kolay ~240 kcal Açl1k bar1 5/10

Brezilya usulü caldo verde, patates, lahana ve dana sucukla koyu, s1cak bir kase olur.

Malzemeler

• 600 gr Patates

• 250 gr Kara lahana

• 200 gr Dana sucuk

• 1 adet Soğan

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Patates ve soğan1 tencereye al1p 25 dakika haşlay1n.

2. Patatesleri tencerede ezin, çorba gövdesi oluşsun.

3. İnce doğranm1ş kara lahanay1 ekleyin.

4. Dana sucuk dilimlerini kat1p 10 dakika pişirin.

5. İnce zeytinyağ1 gezdirip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Lahanay1 son aşamada ekleyin; patatesli tabanda rengini ve dokusunu korur.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne zeytinyağ1 gezdirip yan1nda ekmekle s1cak çorba olarak sunun.

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/caldo-verde-brasil


