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Caldo verde, patatesi ince doğranm1ş lahana ve sar1msakla buluşturarak yumuşak içimli, s1cak ve Brezilya 
usulü bir çorba sunar.

Malzemeler

• 3 adet Patates

• 200 gr Karalahana

• 2 diş Sar1msak

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Patatesleri 18 dakika haşlay1n.

2. Patatesleri ezip çorba suyuna geri kar1şt1r1n.

3. Sar1msak ve ince doğranm1ş lahanay1 ekleyin.

4. Çorbay1 6 dakika lahana rengi canl1 kalacak şekilde pişirin.

5. Zeytinyağ1 gezdirip servis edin.

PÜF  NOKTASI

Lahanay1 son bölümde eklemek rengini canl1 ve dokusunu hafif diri tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne zeytinyağ1 gezdirip yan1nda ekmekle s1cak çorba olarak sunun.
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