<PATLILAR

eru CanelallArroz con Leche

Toplam 38 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 28 dk 6 kisilik Kolay ~196 kcal Aclllbar?/10

Peru canelallrroz con leche, sitli pirinci tar¢lnlaglaglpisirerek Lima tatlllarlrsakin, kremalle ev usuli
bir kapan} ekler.

Malzemeler

¢ 0.8 su bardagPiring

o 11t Sat

¢ 0.8 su bardagTloz seker
* 1 cubuk Tar¢ln

YapH¥1
1. Pirinci ylkayHiiziin ve 8 dakika suda haslayln.

2. Sut, seker ve tar¢lrekleyip atesi k1sln.
3. Kar§ln?D dakika pisirin, dibini slylrarddargtlrXpiring tutmasin.
4. Tar¢lrgubugunu ¢lkarlpiring taneleri kremaya gomuali kalmall.

5. Tatllkhselere paylastlripr¢lnlaservis edin.

PUF NOKTASI

Piring dibini tutmaslmiye kargtlrmaybn asamada slklatlrin.

SERVIS ONERISI

Kaselerde 1lifa da soguk verin, Ustiine tar¢clrserperek sunun.

Alerjenler

Sat

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/canelali-arroz-con-leche-peru-usulu



