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<Z Peru Canelal1 Arroz con Leche
Toplam 38 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 28 dk 6 kişilik Kolay ~196 kcal Açl1k bar1 2/10

Peru canelal1 arroz con leche, sütlü pirinci tarç1nla ağ1r ağ1r pişirerek Lima tatl1lar1na sakin, kremal1 ve ev usulü 
bir kapan1ş ekler.

Malzemeler

• 0.8 su bardağ1 Pirinç

• 1 lt Süt

• 0.8 su bardağ1 Toz şeker

• 1 çubuk Tarç1n

Yap1l1ş
1. Pirinci y1kay1p süzün ve 8 dakika suda haşlay1n.

2. Süt, şeker ve tarç1n1 ekleyip ateşi k1s1n.

3. Kar1ş1m1 20 dakika pişirin, dibini s1y1rarak kar1şt1r1n ki pirinç tutmas1n.

4. Tarç1n çubuğunu ç1kar1n, pirinç taneleri kremaya gömülü kalmal1.

5. Tatl1y1 kaselere paylaşt1r1p tarç1nla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Pirinç dibini tutmas1n diye kar1şt1rmay1 son aşamada s1klaşt1r1n.

SERVIS  ÖNERISI

Kaselerde 1l1k ya da soğuk verin, üstüne tarç1n serperek sunun.

Alerjenler

Süt
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